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Genel ozellikler:
Hiz ve sicaklik kontrolG dijital kumandalar
ile yapilir.
Paslanmaz celiktendir.
Konveyorin yoéni ters cevrilebilir.
Split konveyér eklenebilir.

Middleby Marshall PS500 tipi konveyorld firinlar, rakiplerine gore daha
dusuk sicakliklarda daha hizl pisirme 6zelligine sahiptir. Patentli hava ifleme
sistemi, yiksek sicakliklar yerine sicakhdi homojen olarak dagitir. Sicak hava
kolonlari, soguk hava tabakasini ortadan kaldirarak, Grini yakmadan daha
hizl pismesini saglar.

Batin Middleby Marshall firinlari pizza, balik, et sandvic gibi farkh Grinleri
de pisirmek dzere tasarlanmistir.

Firnlarin temizligi cok kolaydir. Yan panolar, zincirler, konveydr kolayca 6 DAKIKA 3 DAKIKA
sokulup takilabilir. KAPASITE KAPASITE
33cm CAP 33cm CAP
MODEL FIRIN iC EBATI KONVEYOR ALANI GUC BTU/KW PizIA LAHMACUN
PS 520 E/G 50x50 cm 107x46 cm 8.3KW / 40.000 BTU 23 46
PS 528 G/E 50x72 cm 127x46 cm 12KW / 50.000 BTU 33 66
‘ PS 536 E/G 50x90 cm 153x50 cm 17KW / 71.000 BTU 42 110
PS 540 E/G 80x104cm 195x80 cm 28KW / 110.000 BTU 77 200
‘ PS 555 E/G 80x140 cm 231x80 cm 32 KW / 135.000 BTU 104 200
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Standart finnlarda drin olmadiginda \I\‘O Modelleri finnda Grin uyku modunda

70.000 BTU/HR gaz tiketir. Sadece 39.800 BTU/HR gaz tiketir.
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* %30 daha hizh pisirme
Yeni “Impingement Plus” sistemine ilave “air flow” sistemi ile normal bir firin bir pizzayi 6.30dk pisirirken WOW serisi
4.30dk da pisirmektedir.

* 0 30a kadar enerji tasarrufu
WOW serisi yeni firinlar daha etkin olduklarindan daha az giic kullanirlar. Bu sayede zaman ve enerji tasarrufu yapma
ozelligine sahiptir.

* Fotosel, her iiriniin yiiklenmesini kontrol eder
Son drdnin cikmasindan 1 dakika sonra yeni bir driin girisi yoksa firin otomatik olarak “uyku” moduna gecerek minimum
enerji tiketimi yapmaktadr.

* Daha iyi calisma sartlan
Disarya az sicaklik verir, bu mutfagin daha serin olmasi demektir.

Fan motorunun devri ayarlanabilir. Tim kontrol dokunmatik ekran 4,5 DAKIKA 2 DAKIKA
tarafindan yapilmaktadir. KAPASITE KAPASITE
33cm CAP / Saat 33cm CAP / Saat
MODEL FIRIN EBATI KONVEYOR ALANI GUC BTU/KW PiZIA LAHMACUN
WOW 640 G -E 195x123 cm 195x80 cm 99,000 BTU /27,0 KW 102 229
WOW 640-24G-E | 195x123 cm 195x60 cm 99,000 BTU / 27,0 KW 75 186
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Dinyada ilk defa Middleby Marshall tarafindan tasarlamis
olan WOW2 model firinlarda pizzanin Gstina farkli altini
farkli sicak hava miktari ile pisirebilme olanadini saglanir.
Bu sayede pizzanin tabani ve Gst kismi istenilen kivamda
rahatca pisirilebilir.

Dinyada bu teknolojiye sahip veya sonuclara ulasabilecek
baska bir konveyarli firin modeli bulunmamaktadir.
Bu VAF (variable air flow) degisken hava akimi
teknolojisidir.

Wow frinlardaki opsiyonel “Heart Bake” konveyor bandi ile tas tabanli firinlardaki lezzeti konveyorli bir firinda elde
edebilirsiniz. Bu sistemde pizza “Heart Bake” pizza bandina pizza tavasi kullanmadan direkt olarak yerlestirilir ve bu sayede
pizza tabani ayni katl firinlarda tercih edilen dizey elde edilir.

Gin boyunca yodun calisma saatleri icinde dahi sorunsuz ve hizli bir

sekilde bu sireklilik “Heart Bake” sayesinde saglanir. 6 DAKIKA 3 DAKIKA

Heart Bake uygulamasina uygun modeller PS636 ve PS640 dir. KAPASITE KAPASITE

33cm CAP 33cm CAP

MODEL FIRIN EBATI KONVEYOR ALANI Gﬂg BTU/KW PizZIA LAHMACUN
WOW?2 PS360G 231x146 cm 167x82 cm 119,900 BTU 130 340
WOW2 PS628HB 122x94 cm 124x52 cm 14,4KW 50 239
WOW?2 PS636 G-E 167x112 cm 167x61 cm 75,000 BTU / 19,8KW 90 310
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ENFRARUJLU KONVEYORLU

Bagimsiz ayarlai
CTX finnlann alt-Gst ve qiris cikis sicakliklari birbirinden bagimsiz olarak
ayarlanabilir.

Radyant isi

Enfaruj plakalar sayesinde radyant isi bu sistemin kalbidir, bu firnlar digerlerine
gore daha az enerji tiiketirler ve ¢ikan Grinler, Gflemeli sistem firinlarina
gore daha fazla nem icerir. Sonucta Griin daha yumusak ve lezzetlidir.

Kontrol

Mikroprosesor kontrolli termokupllar, dider firinlara gére daha hassas bir
kontrol saglar. Hassas bir sicaklik ve konveydr hiz ayari, homojen ve sirekli
Uretime imkan vererek kalifiye eleman ihtiyacini ortadan kaldirir.

Menuselect
Patentli kumanda sistemi “MENUSELECT 6 adet pisirme programinda hiz ve
sicakliklari kaydetmeye ve saklamaya imkan verir. Daha sonra bir tusa

FIRINLAR

(MenuSelect®

N ' iy 2 6 DAKIKA 3 DAKIKA
basilarak istenilen program calistinilabilir. Firinin ayrica bagimsiz “TEMIZLIK : :
programi vardir, KAPASITE KAPASITE

33cm CAP 33cm CAP
MODEL | FIRIN iC EBATI | KONVEYOR ALANI GUC BTU/KW | ENERJi TUKETiMi PiZZA LAHMACUN
D33l 45x80 cm 45x149 cm 8 KW 3.1 KW /Saat 33 86
DZ33lI 45x80 cm 45x149 cm 16 KW 6.30 KW/Saat 66 172
DZ55II 45x140 cm 45x211 cm 34 KW 12.70 KW/Saat 116 300
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